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  深圳市农产品安全舆情分析报告



转基因专题周报

（2022年10月11日—2022年10月17日）

【本期重点关注】

欧盟评估非转基因乳酸克鲁维酵母菌株AE-KL生产的β-半乳糖苷酶的安全性

欧盟评估非转基因乳酸克鲁维酵母菌株GAL生产的β-半乳糖苷酶的安全性

欧盟评估转基因黑曲霉菌株TOL生产的β-半乳糖苷酶的安全性

中国科学家团队在转基因猪生物反应器领域取得重要进展

欧盟评估非转基因Neobacillus sp.菌株AE-LT生产的β-半乳糖苷酶的安全性

中国科学家团队开发染色体编辑新技术，成功获得全新核型小鼠

欧盟评估转基因乳酸克鲁维酵母菌株KLA生产的β-半乳糖苷酶的安全性

澳新就来自转基因枯草芽孢杆菌的α-淀粉酶作为加工助剂进行意见征求

本期热点事件摘要

1、欧盟评估非转基因乳酸克鲁维酵母菌株AE-KL生产的β-半乳糖苷酶的安全性【食品伙伴网】

链接：http://news.foodmate.net/2022/10/643126.html
内容：

2022年10月10日，欧盟食品安全局就一种β-半乳糖苷酶（β-galactosidase）的安全性评价发布意见。

据了解，这种食品酶是由非转基因乳酸克鲁维酵母菌株AE-KL生产的，旨在用于牛奶加工（包括婴儿配方奶粉）、发酵乳制品生产和低聚半乳糖生产中的乳糖水解。

经过评估，专家小组认为，在预期的使用条件下，不能排除饮食暴露引起过敏反应的风险，但这种可能性被认为很低。根据所提供的数据，评估小组得出结论，这种食品酶在预期使用条件下不会引起安全问题。

2、欧盟评估非转基因乳酸克鲁维酵母菌株GAL生产的β-半乳糖苷酶的安全性【食品伙伴网】

链接：http://news.foodmate.net/2022/10/643238.html
内容：

2022年10月11日，欧盟食品安全局就一种β-半乳糖苷酶（β-galactosidase）的安全性评价发布意见。

据了解，这种食品酶是由非转基因乳酸克鲁维酵母菌株GAL生产的，旨在用于牛奶加工、发酵乳制品生产和乳清加工中的乳糖水解，也可用于家庭乳制品中的乳糖水解。

经过评估，专家小组认为，在预期的使用条件下，不能排除饮食暴露引起过敏反应的风险，但这种可能性被认为很低。根据所提供的数据，评估小组得出结论，这种食品酶在预期使用条件下不会引起安全问题。

3、欧盟评估转基因黑曲霉菌株TOL生产的β-半乳糖苷酶的安全性【食品伙伴网】

链接：http://news.foodmate.net/2022/10/643239.html
内容：

 2022年10月11日，欧盟食品安全局就一种β-半乳糖苷酶（β-galactosidase）的安全性评价发布意见。

据了解，这种食品酶是由转基因黑曲霉菌株TOL生产的，旨在用于乳清加工。

经过评估，专家小组认为，在预期的使用条件下，不能排除饮食暴露引起过敏反应的风险，但这种可能性被认为很低。根据所提供的数据，评估小组得出结论，这种食品酶在预期使用条件下不会引起安全问题。

4、中国科学家团队在转基因猪生物反应器领域取得重要进展【中国农业转基因管理】

链接：https://mp.weixin.qq.com/s/5VLyl-DGEsDFJ6pct6Pmyg
内容：

2022年8月2日，《Cells》期刊在线发表了华南农业大学动物科学学院、国家生猪种业工程技术研究中心的研究成果。该研究在国际上首次利用转基因猪的唾液腺作为生物反应器，高效合成一种对人的神经性疾病具有良好治疗作用的蛋白——人神经生长因子。该研究为生产高活性的人类药用蛋白提供了一种高效的新技术，拓展了畜牧动物在人类医学中的应用，给人类健康带来了新的福音。

5、欧盟评估非转基因Neobacillus sp.菌株AE-LT生产的β-半乳糖苷酶的安全性【食品伙伴网】

链接：http://news.foodmate.net/2022/10/643317.html
内容：

2022年10月12日，欧盟食品安全局就一种β-半乳糖苷酶（β-galactosidase）的安全性评价发布意见。

据了解，这种食品酶是由非转基因Neobacillus sp. 菌株AE-LT生产的，旨在用于牛奶加工和低聚半乳糖生产中的乳糖水解。

经过评估，专家小组认为，在预期的使用条件下，不能排除饮食暴露引起过敏反应的风险，但这种可能性被认为很低。根据所提供的数据，评估小组得出结论，这种食品酶在预期使用条件下不会引起安全问题。

6、中国科学家团队开发染色体编辑新技术，成功获得全新核型小鼠【中国农业转基因管理】

链接：https://mp.weixin.qq.com/s/44vLbW4z4ODV5gHxMjsb3A
内容：

2022年8月25日，《科学》期刊在线发表了中国科学院动物研究所和北京干细胞与再生医学研究院的合作研究成果。该研究开发出一项染色体编辑新技术，成功获得全新核型小鼠。研究人员使用单倍体胚胎干细胞和基因编辑技术成功衍生出比普通小鼠染色体少一对的具有19对染色体的后代。此项研究探索了在哺乳动物中大规模改造内源性或外来DNA的潜在途径，对后续发展DNA改造技术与应用有参考价值。

7、欧盟评估转基因乳酸克鲁维酵母菌株KLA生产的β-半乳糖苷酶的安全性【食品伙伴网】

链接：http://news.foodmate.net/2022/10/643426.html
内容：

2022年10月13日，欧盟食品安全局就一种β-半乳糖苷酶（β-galactosidase）的安全性评价发布意见。

据了解，这种食品酶是由转基因乳酸克鲁维酵母菌株KLA生产的，旨在用于牛奶加工、发酵乳制品生产和乳清加工中的乳糖水解。

经过评估，专家小组认为，在预期的使用条件下，不能排除饮食暴露引起过敏反应的风险，但这种可能性被认为很低。根据所提供的数据，评估小组得出结论，这种食品酶在预期使用条件下不会引起安全问题。

8、澳新就来自转基因枯草芽孢杆菌的α-淀粉酶作为加工助剂进行意见征求【食品伙伴网】

链接：http://news.foodmate.net/2022/10/643434.html
内容：

2022年10月14日，澳新食品标准局（FSANZ）发布217-22号通知，其中A1255号申请，就一种α-淀粉酶（Alpha-amylase）作为加工助剂进行意见征求。

据通知，该α-淀粉酶是由转基因枯草芽孢杆菌生产的，含有来自普通高温放线菌的α-淀粉酶基因，用于烘焙产品的生产中。意见征求截止日期为2022年11月25日下午6点（堪培拉时间）。

深圳市农业科技促进中心
深圳市标准技术研究院                2022年10月17日发



